
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, 
À CONSOMMER AVEC MODÉRATION, 

Brasserie Vachement Jura
15 bis rue du Poupet

39110 Ivrey



Installée depuis 2018 à Ivrey, minuscule village
jurassien situé à proximité de Salins-les-bains, la
brasserie Vachement Jura propose un riche
panel de bières artisanales, décliné en quatre
gammes distinctes :

Celles-ci sont non filtrées, non
pasteurisées et sont élaborées à
partir d’ingrédients d’origine
naturelle de haute qualité (malt
d’orge, malt de blé, malt de seigle, houblons,
levures, mais aussi divers épices, coriandre,
écorces de fruits, poivres nobles, fèves de
Tonka et grué de cacao…).

Julien Cêtre bénéficie
d’une fantastique matière
première, l’eau d’Ivrey,
qui jaillit d’une source
sur les hauteurs du Mont
Poupet.

Préservée de la pollution, elle ne nécessite
aucun traitement et participe très largement
à la saveur exceptionnelle des bières qu’il crée
et brasse avec passion.







Cette bière blanche, de style Witbier belge, au trouble caractéristique et 
aux arômes subtils d’orange et de coriandre, rappelle la fraîcheur et la 

légèreté que dégagent les nombreuses cascades jurassiennes l’été.





Elaborée dans le Jura, dans un joli petit village où les vaches sont    
plus nombreuses que les habitants, cette bière de style Pale Ale 

américaine développe des arômes d’agrumes et de fruits exotiques.





Avec sa robe ambrée et ses reflets rougeâtres, cette Indian Pale Ale  
rappelle la couleur des roches surplombant la brasserie au coucher     

du soleil. Sa délicate amertume sublime ses arômes tropicaux.              
Et souligne à merveille de subtiles notes de caramel.





Novateur, le style brut IPA fut inventé il y a peu par                           
un brasseur californien. Via un procédé original de brassage,               

les levures assèchent au maximum la bière. Les arômes                       
fruités du houblon peuvent ainsi s’exprimer à loisir.









Née d’une collaboration avec un  apiculteur passionné,                       
cette blonde de type Belge met en avant les arômes singuliers                

du miel de montagne du Jura. Ce terroir naturel préservé                        
est idéal pour la sauvegarde des abeilles.







Tireuses :
• 1 bec froid sec :

débit de 30L/h

• 2 becs froid sec :
débit de 80L/h

• 2 becs froid sec :
débit de 150L/h

Fûts consignés
30 L 

Fûts consignés 30 L 

Réservation minimum 45 jours à l’avance
Dispos variables selon la période de l’année

Sur commande uniquementRéservation précoce         
vivement conseillée

o Gamme permanente :

o VACHEMENT FESTIVE :

o Parmi les gammes 
Saisonnières / Ephémères :

Réservation précoce         
vivement conseillée





Cette blonde légère et florale, à l’amertume très discrète, est une incitation 
à la convivialité en toutes occasions. Douceur et savoir-faire redonnent 
ses lettres de noblesse à une véritable bière de soif, digne de ce nom !



15 bis rue du Poupet, 39110 IVREY

06.77.99.64.52

contact@vachement-jura.fr

www.facebook.com/vachement.jura/

www.vachement-jura.fr


